MiLK

MUSZAKI ADATLAP
IOTA 4 ES IOTA 5 KULTURAK

Leiras:

Fagyasztva szaritott mezofil tejsavas kultirak tejsavas alvadék, friss sajt, kemény sajt és
préselt sajtok készitéséhez.
Kivalasztott, koncentralt, fagyasztva szaritott kultirak kozvetlen oltasra a tartalyba.

Osszetétel :
Torzsek keveréke:

Streptococcus thermophilus

Lactobacillus helveticus

Lactococcus lactis

Lactococcus cremoris

Micrococcus

Enterococcus

Segédanyag: maltodextrin

Hasznalat :

1 tubus DL1 elegendé 100-200 liter tej oltasahoz
1 tubus DL3.5 elegendd 350-700 liter tej oltasahoz
A tubust nyissa fel, és a fagyasztva szaritott granulatumot lassi keverés

kozben ontse kozvetleniil a tejhez vagy oltotartalyba. A kultiarat 20-30
percig keverje, hogy egyenletesen eloszoljon.

Csomagolas : DL1 tubus vagy DL3,5 tubus

Tarolas:
+4°C-on 3 honapig, vagy

-18°C-on 2 évig tarolhato

Forgalmazo: Agromilk kft. 8000 - Székesfehérvar, Tasnadi u. 48. agromilk@agromilk.hu
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Mikrococcaceae hasznalatara vonatkozo ajanlasok

A Staphylococcus nemzetség a Micrococcaceae csaladhoz tartozik. Ez a
nemzetség széles korben elterjedt a természetben, és egészségiigyi kockazatot
altalaban nem jelent az emberre. Néhany faj (kiilonosen S. xylosus és S. carnosus)
elengedhetetlen része a fermentalt termékek mikroflorajanak (pl. sézott
termékek). A Micrococcaceae gyakori elemei a nyers tejbol késziilt sajtok
természetes mikroflérajanak (kiilondsen a puha, mosott és viragos sajtoknak). A

Staphylococcus xylosus a legfontosabb képviseldjiik.

Tobb mint 27 fajuk létezik, de koziililkk csupan harom ismert emberi vagy allati
fert6zések okozojaként:

Staphylococcus aureus

Staphylococcus intermedius

Staphylococcus hyicus
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