MiLK

Terméklap
IOTA RACLETTE 1 Kultarak
(Préselt, nem f6z6tt sajtokhoz, Raclette tipusu)

Leiras:

A laktikus termofil €s mezofil starter kulturak keveréke, valamint érlelési kulturak fagyasztva szaritott
formaban, kifejezetten Raclette tipusu, deklaktozolt préselt sajtokhoz.

Ez a kultura lagyitja a sajt allagat és komplex izvilagot biztosit a magas proteolitikus és aromaképz6
aktivitasnak koszonhetdéen, amit Lactobacillusi €s Micrococcus torzsek produkalnak.

Nem tartalmaz vorosusz6 kulturat, ezért ajanlott az ugynevezett Sigma 96 SP kiegészités, mely
elesztégombakat és Brevibacterium linens kulturat is tartalmaz.

A Micrococcus torzsek segitenek megel6zni a keser( izek kialakulasat és tamogatjak a felszini szin
kialakulasat.

A kialakitott kulturak baktériofagok elleni rezisztenciat is biztositanak, rotacios hasznalatuk ajanlott.
Osszetétel:

Streptococcus thermophilus

Lactobacillus bulgaricus és Lb. helveticus

Lactococcus lactis, Lc. cremoris, Lc. diacetylactis

Leuconostoc mesenteroides cremoris

Staphylococcus xylosus

Hasznalat:

1 tubus DL1 oltashoz: 100 liter paszt6rozott tej vagy 200 liter nyers tej

1 tubus DL3.5 oltashoz: 350 liter paszt6rozott tej vagy 700 liter nyers tej

A kulturat 28-35°C kozotti hémérsékleten adagoljuk, 30-60 perc érlelés utan torténjen az oltas az
egyenletes eloszlas érdekében.

Tarolas:

+4°C-on 3 hdénapig

-18°C-on 2 évig
A gyartasi tétel és lejarat a tubusokra van nyomtatva.

Forgalmazé: Agromilk kft. 8000 - Székesfehérvar, Tasnadi u. 48. agromilk@agromilk.hu



Részletek a Micrococcus torzsekrol:

A Staphylococcus baktériumcsaladhoz tartozé nemzetség, amely a természetben széles korben elterjedt és
altalaban nem jelent emberi egészségiigyi kockazatot.

Bizonyos fajok, példaul S. xylosus és S. carnosus lényeges 6sszetevoi a fermentalt élelmiszerek mikroflorajanak
(pl. szalamik, nyers tejbdl késziilt sajtok).

27 fajbdl csak 3 patogén emberre vagy allatra nézve: S. aureus, S. intermedius, S. hyicus.

Patogén és nem patogén Staphylococcus fajok megkiilonboztetése:

Patogén fajok koagulaz-tiptisu enzimeket termelnek (pl. S. aureus) melyek a vérplazma alvadasat okozzak.

S. xylosus nem termel koagulazt és mas toxikus enzimeket, nem okoz fert6zést.

A baktériumok kiilonbségei mikroszkopikus és biokémiai vizsgalatokkal is kimutathatdk.

Patogén és nem patogén Staphylococcus fajok:

Az ismert 27 faj koziil csak harom tehetd felelssé emberi vagy allati fert6zésekért: S. aureus, S. intermedius,
S. hyicus.

Elkiilonitésiik a koaguldz enzim jelenlétével torténik:

Patogén fajok koaguldz pozitivak (kivalasztanak egy vérplazma alvadast okozo6 enzimet).

S. xylosus koaguldz negativ, nem okoz fertzést.

Koaguldz enzim és egyéb jellemzok:

Jellemzd | S.aureus | S.xylosus
_______________________________________ I S
Novekedés Baird Parker tdptalajon | Igen | Igen
Fekete telepek kalium-tellurittal | Igen | Igen
Lecitindz (Baird-Parker+tojassargaja) | Igen | Nem
Novekedés 44°C-on | Igen | Csokkend
Szabad koagulaz enzim | Igen | Nem
Clumping faktor (agglutinacid) | Igen | Nem
Novobiocin érzékenység | Erzékeny | Rezisztens
Protein A (latex agglutinacid) | Igen | Nem
Fibrinogén receptor | Igen | Nem
B-galaktozidaz (ONPG teszt) | Nem | Igen
Hemolizin jelenlét (ELISA) | Igen | Nem

Enterotoxin jelenlét (ELISA) | Igen | Nem





