MiLK

MUSZAKI ADATLAP
IOTA kefir 2 és 3 erjeszt6kultara

IOTAKEFIR 2: IOTA KEFIR 3 :
DL1:réf 00210G DL1: réf 00210l
DL 3.5:ref 002I0H DL 3.5:ref 00210)

DEFINICIO:

Ezek a kefirszemek természetes florajabol szarmazo, szelektalt, liofilizalt
tejsavbaktériumok.

Ezek a starterek kefir stilusu erjesztett tej készitéséhez ajanlottak.

Ezeket a startereket a termel6tartaly kozvetlen beoltasara szelektaltak, koncentraltak és
liofilizaltak.

OSSZETETEL:

A kovetkez6 torzsek keveréke:
Lactococcus lactis
Lactococcus cremoris
Lactobacillus bulgaricus
Lactobacillus helveticus
Lactobacillus rhamnosus
Lactobacillus paracasei
Lactobacillus acidophilus
Streptococcus thermophilus

Bifidobacterium bifidum Kluyveromyces marxianus (lota Kefir 2)
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HASZNALAT:

Egy DL1 csé elegend6 20 liter paszt6rozott tej beoltasahoz.

Egy DL3,5 cs6 elegendd 150 liter pasztérozott tej beoltasahoz.

Adja a starterkulturat a tejhez 24°C és 32°C kozotti hémérsékleten.

Az erjedést ezen a h6mérsékleten 14-24 6ran at tartsa fenn.

Az lota Kefir 3 klilonosen alkalmas enyhe kefir stilusu erjesztett tejekhez.

Az lota Kefir 2 kiilonosen alkalmas erds kefir stilusu erjesztett tejekhez; éleszt6t
tartalmaz, amely valészin(leg kis mennyiségl alkoholt és CO2-t termel.

TAROLAS:

3 hénap +4°C-onvagy 2 év -18°C-on
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