MiLK

MUSZAKI ADATLAP
KAPPA 1

DL1 Réf: 002KAC
DL3,5 Réf: 002KAD
DEFINICIO:

Fagyasztva szaritott tejsavbaktériumok f6tt, préselt sajtok, nyers sajtok és lagy sajtok
eléallitasahoz.

Ezt a tejsavbaktériumot szelektaltak, koncentraltak és fagyasztva szaritottak, hogy
kozvetlenul a sajtkészito tartalyba lehessen juttatni.

Termofil és mezofil baktériumok keveréke.

OSSZETETEL:

60% termofil streptococcusok

30% termofil laktobacillusok

10% mezofilek

MILYEN TECHNOLOGIAKKAL KOMPATIBILIS A KAPPA 1?

e Reblochon tipusu sajtok
e Tomme és Gouda tipusu sajtok egyszer( és enyhe texturaval

e Mozzarella tipusu pizzasajt
HASZNALAT:
Egy DL 1 tubus elegendd 50-100 liter tej beoltasahoz.
Egy DL 3,5 tubus elegend® 150-300 liter tej beoltasahoz.

Ezt a keveréket 30°C-os tejhez kell adni, és oltas el6tt 30 perctdl 1 6raig érlelni kell.

TAROLAS:

+4°C-on 3 honapig, -18°C-on 2 évig.
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