MiLK

MUSZAKI ADATLAP
IOTA SKYR 1
Ref. 002MGC - 002MGD

DEFINICIO:

Fagyasztva szaritott savanyité és aromas kulturak keveréke, amelyet kifejezetten
fermentalt tejek eléallitasara fejlesztettek ki.

Ezt a starterkultlrat a gyartotartaly kozvetlen beoltasara szelektaltak, koncentraltak és
fagyasztva szaritottak.

A Lactobacillus plantarum és rhamnosus hozzaadasa javitja a termék eltarthatdsagat a
szennyez6 anyagok, kiildndsen az élesztd- és penészgombak ndvekedésének
lassitasaval.

OSSZETETEL:

Streptococcus thermophilus (ST), Lactobacillus bulgaricus (LB), Lactobacillus
plantarum és Lactobacillus rhamnosus

Maltodextrin segédanyag.

HASZNALAT:

Hosszantarté Skyr tejhez. Enyhe iz.

Beoltasi hd6mérséklet a gyartas soran: 42-43°C.
Tenyésztési id6: korulbelll 5-6 dra inkubacio 42°C-on.
Tippek a gyartashoz:

* Paszt6rozés utan adja a starterkulturat a 43-45°C-os tejhez, és évatosan keverje 6ssze
egy merékanallal, levegb hozzaadasa nélkil (kevesebb habveré hasznalatat kerilje).

e Tartsa 20-40 percig 45°C-on a pasztérozében az inkubalas elbtt.

e Tartsa fenn a pontos 42-43°C-os inkubacidos hdmérsékletet.

Csomagolas:
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Ref: 002MGC: DL Dose 1: egy adag 20 liter tejhez

Ref: 002MGD: DL Dose 3.5: egy adag 150-180 liter tejhez
TAROLAS:

+4°C-on 3 hdnapig, -18°C-on pedig 2 évig tarolhato.

A gyartasi szam és a csomagolas utani 2 éves minéségmegdrzési idd a tubuson
talalhato.
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