
Forgalmazó: Agromilk Kft. 8000 - Székesfehérvár, Tasnádi u. 48. agromilk@agromilk.hu 

 

 

MŰSZAKI ADATLAP 

IOTA SKYR 1 

Ref. 002MGC – 002MGD 

DEFINÍCIÓ:  

Fagyasztva szárított savanyító és aromás kultúrák keveréke, amelyet kifejezetten 
fermentált tejek előállítására fejlesztettek ki. 

Ezt a starterkultúrát a gyártótartály közvetlen beoltására szelektálták, koncentrálták és 
fagyasztva szárították. 

A Lactobacillus plantarum és rhamnosus hozzáadása javítja a termék eltarthatóságát a 
szennyező anyagok, különösen az élesztő- és penészgombák növekedésének 
lassításával. 

ÖSSZETÉTEL: 

Streptococcus thermophilus (ST), Lactobacillus bulgaricus (LB), Lactobacillus 
plantarum és Lactobacillus rhamnosus 

Maltodextrin segédanyag. 

HASZNÁLAT: 

Hosszantartó Skyr tejhez. Enyhe íz. 

Beoltási hőmérséklet a gyártás során: 42-43°C. 

Tenyésztési idő: körülbelül 5-6 óra inkubáció 42°C-on. 

Tippek a gyártáshoz: 

• Pasztőrözés után adja a starterkultúrát a 43-45°C-os tejhez, és óvatosan keverje össze 
egy merőkanállal, levegő hozzáadása nélkül (kevesebb habverő használatát kerülje). 

• Tartsa 20-40 percig 45°C-on a pasztőrözőben az inkubálás előtt. 

• Tartsa fenn a pontos 42-43°C-os inkubációs hőmérsékletet. 

 

Csomagolás: 
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Ref: 002MGC: DL Dose 1: egy adag 20 liter tejhez 

Ref: 002MGD: DL Dose 3.5: egy adag 150-180 liter tejhez 

TÁROLÁS: 

+4°C-on 3 hónapig, -18°C-on pedig 2 évig tárolható. 

A gyártási szám és a csomagolás utáni 2 éves minőségmegőrzési idő a tubuson 
található. 


