MiLK

MUSZAKI ADATLAP
FD-DVS CHN-11
Termékinformacioé
DEFINICIO
Mezofil aromas kultura, LD tipus.
Tobbszords vegyes torzskultiura, amely Lactococcus lactis subsp. cremoris,
Lactococcus lactis subsp. lactis, Leuconostoc mesenteroides subsp. cremoris és

Lactococcus lactis subsp. diacetylactis baktériumokat tartalmaz. A kultura izt és CO2-t
termel.

A CHN-11 kényelmes fagyasztva szaritott formaban van csomagolva.
ALKALMAZAS

A kulturat elsésorban kontinentalis sajttipusok (Gouda, Edam, Leerdam, Samsg)
gyartdsahoz hasznaljak.

Csomagolas:
Csomagolas Cikkszam
meéretek
10X50 U 100099
25X200 U 100126
20X500 U 100160
ELERHETOSEG

A CHN-11 mellett a sorozatban szerepl6 egyéb kulturak kozé tartozik a CHN-19, CHN-
120, FLORA DANICA és B-11.

TAROLAS ES ELTARTHATOSAG

A fagyasztva szaritott tenyészeteket -18°C-on (0°F) vagy az alatt kell tarolni. Ha a
tenyészeteket -18°C-on (0°F) vagy az alatt taroljak, az eltarthatdsag legalabb 24 hdnap.
+5°C-on (41°F) az eltarthat6sag legalabb 6 hét.
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HASZNALAT

A kulturakat kozvetlenul felhasznalas eldtt vegye ki a fagyasztébol. NE OLVASSA FEL
EZEKET A KULTURAKAT. Fert6tlenitse a tasak tetejét kldrral. Nyissa ki a tasakot, és lassu
keverés mellett Ontse a liofilizalt granulatumot kozvetlenil a pasztérozott termékbe.
Keverje a keveréket 10-15 percig, hogy a kultura egyenletesen eloszoljon.

ADAGOLAS

A fagyasztva szaritott DVS kulturak ajanlott adagolasa literben kifejezve:

DVS beoltas
szazalékos A beoltando6 tej mennyisége
aranya

1,000 L 5,000 L 10,000L 15,000 L
1000U/5000L | 200U 1000U 2000U 3000U
500U/5000 L 100U 500U 1000U 1500U
250U/5000 L 50U 250U 500U 750U

A fagyasztva szaritott kulturak ajanlott adagolasa amerikai fontra vonatkoztatott

egységekben:
DVS beoltas
szazalékos A beoltandé tej mennyisége
aranya

2,270 lbs 11,350 lbs 22,700 lbs 34,000 lbs

1000U/5000L | 200U 1000U 2000U 3000U
500U/5000 L 100U 500U 1000U 1500U
250U/5000 L 50U 250U 500U 750U

F6 szabalyként 1000 egység liofilizalt DVS kultura 100 | aktiv tomeges inditétenyészetnek
felel meg. Az Uj alkalmazas elétt azonban kisérletileg kell meghatarozni a konkrét
felhasznalasi aranyokat.

Inkubaciés homérséklet

Az ajanlott inkubacios hémérséklet 22-30°C (95-113°F). Tovabbi informaciokért kérjuk,
hasznalja Chr. Hansen receptjeit.

Koser statusz

A CHN-11 késer jovahagyassal rendelkezik (Circle K D) egész évben torténé hasznalatra,

a pészah kivételével.
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MUSZAKI ADATOK

iz- és gaztermelés

Aroma Magas

Gaz Magas(CO2)
Soérzékenység

50 % -os gatlas 3.5% NaCl

100%-o0s gatlas 5.8% NaCl

FD-DVS CHN-11

22CI72°F
— — — 30°C/86°F
= 37°C/99°F
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Time (hours)

Fermentacios korilmeények:
Laboratériumitej 9,5% T.S.: 140°C/8 mp - 100°C/30 perc
500U/5000 L Beoltas

Megjegyzés: Felhivjuk a figyelmet, hogy ezeknek a gérbéknek a pontossaga relativ és
kisérleti hibaknak van kitéve.

Miszaki szolgalat

A Chr. Hansen vilagszerte elérhetd létesitményei, valamint alkalmazas- és technoldgiai
kozpontunk személyzete készséggel all rendelkezésére segitséggel és Utmutatassal.
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Hivatkozasok

Hivatkozasok és analitikai modszerek kérésre rendelkezésre allnak.
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