MiLK

MUSZAKI ADATLAP
FD-DVS LH-B02
Termékinformacio
Verzié: 3 PI-EU-FR 2011.11.23.

DEFINICIO

Meghatarozott termofil torzsekkel rendelkezd tejsavkultirak. A kultdra fokozza a sajt
aromas intenzitasat azaltal, hogy kiemeli a fontos aromas jegyeket.

OSZTALYOZAS

Lactobacillus helveticus

CSOMAGOLAS
Cikkszam Méret Kategoéria
100116 10X50 U Tasak(ok)
dobozban
Szin Tortfehér vagy enyhén voros vagy barna
Forma Granulatum
HASZNALAT

A kulturat els6sorban olasz és svajci stilusu sajtok eléallitasahoz hasznaljak.
Hasznalhaté 6nmagaban vagy mas tejsavbaktérium-kultdrakkal, pl. Streptococcus
thermophilus és Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus, valamint LD-tipusu
kulturakkal kombinalva.

Javasolt adagolas

Altalanos szabalyként 1000 egység liofilizalt DVS kulttra 100 liter starternek felel meg. A
felhasznalasi aranyt azonban minden tovabbi alkalmazas el6tt kisérletileg kell tesztelni.
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Ajanlott adagolas vetéskor

AVETENDO TEJ 500 2000 |5000 |10000 |15000 |20000 | 25000
MENNYISEGE
(LITERBEN)
DVS 50U |200U [500U |1000U |1500U |2000U | 2500U

termésmennyiség

Beoltando tej 1,140 | 4,500 |11,350 | 22,700 | 34,000 | 45,500 | 57,000
mennyisége
(fontban)
DVS 50U 200U | 500U 1,000U | 1,500U | 2,000U | 2,500 U

termésmennyiség

Hasznalati utasitas

A kulturat kdzvetlenul felhasznalas eltt vegye ki a fagyasztobél. Ne engedje fel.
Fert6tlenitse a tasak tetejét kldrral. Nyissa ki a tasakot, és lassu keverés mellett Ontse a
granulatumot kozvetlenull a pasztérozott tejbe. Keverje a keveréket 10-15 percig a kultura
egyenletes eloszlasa érdekében. Az ajanlott erjesztési hdmérséklet attdl fligg, hogy
milyen célra hasznaljak a kulturat. A konkrét alkalmazasokkal kapcsolatos tovabbi
informacidkért kérjuk, olvassa el milszaki brosurainkban talalhaté ajanlasainkat.

Hatétavolsag

Az ebbe a sorozatba tartozé kulturak kézé tartozik az LH-BO1 és az LH-B02.
Tarolas és kezelés

<-18°C/<0°F

Mindségét megorzi (nap/honap/év):

Au moins 24 mois depuis la date de production si stocker suivant les recommandations.
A +5°C (41°F) la durée de vie est au minimum de 6 semaines.

Miszaki adatok

Savasodasi gorbe
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Fermentacios korilmeények:
Laboratériumi tej 9,5% teljes térfogataranyu: 140°C/8 masodperc - 100°C/30 perc

Beoltas: 500 egység/5000 |

Analitikai modszerek

Referenciak és analitikai médszerek kérésre rendelkezésre allnak.

Jogszabalyok

A Chr. Hansen kulturak megfelelnek a 178/2002/EK rendeletben meghatarozott
altalanos élelmiszer-biztonsagi kdvetelményeknek. A tejsavbaktériumok altalaban
biztonsagosnak elismertek, és felhasznalhaték élelmiszerekben; bizonyos
alkalmazasokhoz azonban javasoljuk a helyi jogszabalyok figyelembevételét.

Elelmiszerekben valo felhasznalasra szant termék.
Elelmiszerbiztonsag

Az ,Alkalmazasi terlilet” részben emlitettekt6l eltérd alkalmazasok esetén semmilyen
kifejezett vagy hallgatélagos élelmiszerbiztonsagi garancia nem vonatkozik ra. Ha a
terméket mas alkalmazasban kivanja hasznalni, kérjuk, vegye fel a kapcsolatot a
szokasos Chr. Hansen képvisel6jével.

Cimkézés

Javasolt cimkézés: ,tejsavas kultura” vagy ,tejsavas kovasz”, azonban a jogszabalyok
eltéréek lehetnek, kérjlk, tekintse meg a helyi eléirdsokat.

Bejegyzett védjegyek
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A jelen dokumentumban emlitett terméknevek, koncepcidk, logdk, védjegyek és egyéb
bejegyzett védjegyek,

akar nagybet(s, félkovér betltipussal, akar ® vagy TM szimbdlummal jelennek meg, a
Chr. Hansen A/S tulajdonat képezik, vagy licenc alapjan kerulnek felhasznalasra.

A jelen dokumentumban megjelend bejegyzett védjegyek

az On orszagaban nem feltétleniil vannak bejegyezve, még akkor sem, ha ®
szimboélummal vannak jeldlve.

Etrendi allapot

Késer: Koser tejtermékek, kivéve a pészahot
Halal: Tanusitott

Miszaki tamogatas

A Chr. Hansen laboratériumai, valamint termék- és alkalmazasfejleszté munkatarsai
készséggel allnak rendelkezésére, ha tovabbi informacidra van sziiksége.

GMO-informaciodk

Az Eurépai Unid jogszabalyainak megfeleléen megerdsithetjuk, hogy az FD-DVS LH-B02
nem tartalmaz GMO-kat, és

nem tartalmaz GM-ként jelolt nyersanyagokat**. Az Eurépai Unié késztermékek
cimkézésére vonatkozo jogszabalyainak megfeleléen tajékoztatjuk Ondket, hogy az FD-
DVS LH-B02 hasznalata nem vonja maga utan

avegtermék GMO-jelolését. A Chr. Hansen GMO-kkal kapcsolatos allaspontja a
kovetkez6 weboldalon talalhatd:

www.chr-hansen.com/About us/Policies and positions/Quality and product safety.

Forgalmazé: Agromilk Kft. 8000 - Székesfehérvar, Tasnadi u. 48. agromilk@agromilk.hu



Allergén informaciék

Liste des allergénes communs conforme, aux USA a |'Acte de Protection des Présent
‘Consommateurs et des Etiquetages des Allergénes alimentaires 2004 (FALCPA) et a la comme ingrédient
Directive EU Etiquetage 2000/13/EC et ses amendements ultérieurs. dans le produit
Céréales contenant du gluten® et produits a base de ces céréales Non
Crustacés et produits a base de crustacés Mon
OEufs et produits a base d'oeufs Non

Poissons et produits a base de poissons Mon
Arachides et produits a base d'arachides Non
Soja et produits a base de soja Non
Lait et produits a base de lait {y compris le lactose) Qui
Fruits* a cogue et produits a base de ces fruits Non
Liste d'allergénes en conformité avec la Directive d'étiquetage EU 2000/13/EC seulement
Céleri et produits a base de céleri Mon
Moutarde et produits 4 base de moutarde Non
Graines de sésame et produits a base de graines de sésame Mon
Lupin et produits & base de lupin Non
Mollusques et produits a base de mollusque Mon
Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg/kg
ou 10 mg/litre exprimées en S0z Non

" Mercl de conswlter [a Directive Etiquetage ELU 2000/ 13/EC Annex Nla powr une définition [égale des allergénes
TN,
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Forgalmazé: Agromilk Kft. 8000 - Székesfehérvar, Tasnadi u. 48. agromilk@agromilk.hu



