MiLK

MUSZAKI ADATLAP
SIGMA 96 SP

Ref.: 005KFC
LEIRAS
Fellileti liofilizalt kultdra a tej kozvetlen beoltasara.

Préselt sajtok eléallitasara kifejlesztett kultira természetes héjjal (narancsséarga
hattér, penész nélkiil) Saint Paulin, Raclette tipusiak.

OSSZETETEL

A Sigma 96 SP kulturaja két mikroorganizmus-csaladbal all:

- A Brevibacterium Linens, amely a proteolizist végzi, az izt és a szint adja

- Az éleszt6égombdk (Debaryomyces marxianuys, trychosporon), amelyek elésegitik a
héj beagyazodasat.

CSOMAGOLAS

1 ¢s6 500 liter tej beoltasahoz.

HASZNALAT

Tejbe adas: 1 tubus Sigma 96 SP 500 liter tejhez

Vagy / Es

Mosévizbe (vagy pasztérozott sorbe): 1 tubus Sigma 96 SP 250-500 kg sajthoz.
TAROLAS

3 hénapos kortdl +4°C-ig vagy 2 éves kortdél -18°C-ig

Forgalmazé: Agromilk Kft. 8000 - Székesfehérvar, Tasnadi u. 48. agromilk@agromilk.hu



