MiLK

Poritott hamu
50 g-os doboz
Ref.: 014DAA
LEIRAS
Poritott hamu, szaraz séval keverve sajtok hamvasztasahoz.
Nagyon finom, er6sen pigmentalt, természetes fekete novényi ételszinezék.
Cimkézés vagy megjelenités: névényi szénszinezék, vagy E 153 szinezék.

A hamu csak Morbier vagy hamuval bevont kecskesajtok biotermelésében
hasznalhato.

ANALITIKAI SZABVANYOK

* Erzékszervi tulajdonsagok:

Fekete por, jellegzetes iz és szag nélkil

* Osszetétel:

100% novényi alapu aktiv szén, gbzzel aktivalva.
* Stabilitas:

A por leveg6tél, fénytdl és nedvességtdl védve tarolva stabil.
* Oldhatdsag:

A por vizben, alkoholban és olajban oldhatatlan.
* Fizikai-kémiai tulajdonsagok:

SlirGiség: 0,4 +/-

Széraz kivonat: 96%

HASZNALAT

E153 ételszinezék: sajtok hamvasitasa.

*Finom séval keverve:

Szinezési példa:

Forgalmazé: Agromilk Kft. 8000 - Székesfehérvar, Tasnadi u. 48. agromilk@agromilk.hu



- vildgos szin: 1 doboz 20 kg finom séhoz
- intenziv szin: 2 doboz 20 kg finom s6hoz
- nagyon intenziv szin: 3 doboz 20 kg finom s6hoz

*Haszndlja 6nmagdban sajtok belsejében vagy feliiletén (példdul: Morbier sajt
készitése)

TAROLAS
Csomagolasaban, leveg6tdl, fénytdl és nedvességtél védve.

A fenti tarolasi koriilmények kozott korilbelil 2 évig eltarthato. A minéségmeg6rzési
id6t lasd a csomagolason.

CSOMAGOLAS

50 g-os zacsko (dobozzal és védéfedéllel)
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