MiLK

Poritott hamu 1 kg
REF.: 014DBA

Vizzel higitandé poritott hamu aztatassal vagy ecsettel torténo
felvitelhez.

Morbier tipusu sajtokhoz és mas hamuval bevont sajtokhoz.

LEIRAS
e Finom fekete por
e Novényi aktiv szénpor.
o Kiszerelés és cimkézés: ndvényi szén szinezék, vagy E153 szinezék.

e Kizarolag bio Morbier vagy hamuval bevont kecskesajtok eléallitasahoz
hasznalhaté hamu.

FIZIKAI ADATOK
Nedvesség <12 %
Széntartalom >95 %
Részecskeatméro 8-15 um
Szénhidrogének (PAH-o0k) jelenléte < 50 ppb
Arzén jelenléte <3 mg/Kg
Olom jelenléte <2 mg/Kg
Higany jelenléte <1 mg/Kg
Kadmium jelenléte <1 mg/Kg
Teljes aerob flora <1000 egység / g
Eleszt6k és penészgombak <100 egység/ g
Escherichia coli Abs/25¢g
Szalmonella Abs/25¢g
HASZNALAT

1) Vizben higitas utan: - a sajt kozepébe (Morbier esetén)

- ecsettel, hengerrel vagy szivaccsal felvinni.
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2) A "hamuval bevont” sajtok felliletére, dltalaban szaraz séval val6 6sszekeverés
utan szarazra.

Adagolas: "quantum satis", ami azt jelenti, hogy a sajtot hamuval kell bevonni.
TAROLAS

e A csomagolasaban, leveg6tél, fénytdl és nedvességtél védve tarolando.
e Minden hasznalat utan szorosan zarja vissza a zacskot és a védévodrot.
e Szaraz helyen, legfeljebb 2 évig tarolhaté.

e A minéségmegdrzési idét lasd a csomagolason.

CSOMAGOLAS

1 kg-os zsakokban. Vodorrel és védéfedéllel.
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