MiLK

LIZOZIM-HIDROKLORID

Ref.: 017AAC
LEIRAS
Stabilizalt enzimoldat, amelynek hatdanyaga a tyuktojasfehérjébdl kivont lizozim-
hidroklorid.
Szintelen vagy enyhén sargas szin( folyékony oldat.
MEGJELENITES
Haszndlata szabadlyozott, és fel kell tiintetni a sajt cimkéjén: E 1105 kéd.
Az allergéneket tekintve a hidroklorid a ,tojas és tojastermékek” kategoriaba tartozik.

A lizozim-hidroklorid hasznalata nem engedélyezett biogazdalkodasban, és nem
engedélyezett AOC és AOP termékek esetében.

HASZNALAT

Ez segit lekiizdeni a vajsavbaktériumokat, a ,klosztridiumokat”, amelyek a
kovetkez6kért felel§sek:

1) lathato jelek: duzzanat, amely mar a 15. napon is megjelenhet a préselt sajtokban.
2) kevésbé lathato jelek: mellékiz (vajsav) kialakuldsa, kiilondsen a lagy sajtokban.

A vajsavbaktériumokat minimalizalni kell az erjesztett élelmiszerek tarolasi és
tartésitasi korilmeényeinek optimalizalasaval.

A vajsavbaktériumok szama jelentésen csdkkenthetd 65°C-on torténé hékezeléssel.
HASZNALATI UTASITAS

Hasznalatra kész készitmény, amelyet a beoltas el6tt kell hozzaadni.

Adagolasi példa:

-2 ml 10 liter kezelend6 tejhez (ha kevesebb, mint 600 Clostridia spéra/liter tej).

- 2,5 ml 10 liter kezelend6 tejhez (600-1200 Clostridia spéra/liter tej). - 3 ml 10 liter
kezelendd tejhez (ha tobb, mint 1200 Clostridia spéra/liter tej).
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FIZIKAI-KEMIAI JELLEMZOK
Lizozim-tartalom (% t/t) >=10,5
Mikrobioldgiai jellemz6k

Teljes mezofil aerob fléra (CFU/ml): < 50
Széles kéliform baktériumok (CFU/ml): < 1
Eleszt6- és penészgombak (CFU/ml): < 10
Salmonella és Listeria (CFU/ml): < 1
CSOMAGOLAS

1 literes palack

VEDELEM

Eredeti, lezart csomagolasban, fénytél védve, lehetbleg +4°C és +15°C kozotti
hémeérsékleten tarolandé.

Ne tarolja fagypont alatti h6mérsékleten, mivel fagykarokra hajlamos.

A minéségmegorzési idét lasd a cimkeén.
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