MIL

MUSZAKI ADATLAP
BEAUGEL 500 OLTO

Leiras:

Borju oltégyomrabdl kivont oltéenzim.
Folyékony, enzimatikusan standardizalt olt6 kivonat.

Enzimologiai és fiziko-kémiai jellemzok:

Kimozin-tartalom: > 520 mg/l a minéségmegorzési ido végéig
Aktiv kimozin / aktiv pepszin arany: > 1,38
Enzimaktivitas: 1 /10 000

Osszetétel :
Viz, s0, alvaszté enzimek, tartésitoszerek (kalium-szorbat, natrium-benzoat)
Natrium-klorid (NaCl) atlagos tartalom: 16%
Natrium-benzoat (E211) tartalom: kevesebb mint 0,7%
Kalium-szorbat (E202) tartalom: kevesebb mint 0,03%

Mikrobiologiai jellemzdok:

Mezofil anaerob fléra 6sszetevéi: < 100 CFU/ml
Koliformok: <1 CFU/ml

Elesztégombak és penészek: < 1 CFU/ml

Koagulaz pozitiv staphylococcusok: <1 CFU/ml
Listeria monocytogenes: nem mutathaté ki 25 ml-ben
Salmonella: nem mutathat6 ki 25 ml-ben

Hasznalat :
Minden tipusu sajt gyartasahoz alkalmazhato, tehén-, kecske- és juhtejhez egyarant.

Adagolas : 5-10 ml 100 liter tejhez 22°C-on érlelt tejsavas sajtokhoz

25-30 ml 100 liter tejhez 30°C-on klasszikus alvasztasu oltékhoz
A Beaugel 500 terméket mindig higitva, hideg és jo mindségii vizzel hasznalja. A tejet
megfeleléen keverje el, hogy homogén alvadast érjen el.

Csomagolas : 1 literes palack
Tarolas:

Pozitiv hiitésben, +2 és +7°C kozott, zart eredeti csomagolasban, fénytél védve. A
mindségmegorzési ido a flakonon feltiintetve.

Forgalmazo: Agromilk kft. 8000 - Székesfehérvar, Tasnadi u. 48. agromilk@agromilk.hu





