MiLK

MUSZAKI ADATLAP
IOTA Ca/1, IOTA Ca/2, IOTA Ca/3, IOTA Ca/4
CAMEMBERT szamara

IOTA Ca/1 - DL1: Ref. 002IIA - DL3,5: Ref. 0021I1B
IOTA Ca/2 - DL1 : Ref. 002IIC - DL3,5: Ref. 0021ID
IOTA Ca/3 - DL1: Ref. 002IIE - DL3,5 : Ref. 002IIG

IOTA Ca/4 - DL1 : Ref. 0021l) - DL3,5 : Ref. 0021IK

LEIRAS:
Fagyasztva szaritott kultura tej kozvetlen vetéséhez.
DEFINICIO:

Tejsavas és liofilizalt érlel6kulturak keveréke camembert sajthoz. Ez a keverék nem
tartalmaz penészgombakat (Penicillium vagy Geotrichum), azzal a céllal, hogy
mindegyik egyedivé tegye a terméket. Kultlra rotacié: 4 lota Ca torzs hasonld
tulajdonsagokkal rendelkezik, de nem azonos, igy rendszeres forgatast tesznek lehetévé.
Az elvarasainak leginkabb megfeleld torzsek kivalasztasahoz fontos, hogy tobb tételt is
figyelembe vegyen az eredmény elérése érdekében.

OSSZETETEL:

Lactococcus lactis + cremoris
Leuconostoc cremoris
Lactobacillus paracasei
Kluyveromyces lactis
Brevibacteriums agynemi
Staphylococcus carnosus
Lactococcus diacetylactis
Streptococcus thermophilus
Hafnia alvei, 2472-es torzs
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Candida valida
Corynebacterium flavescens
Segédanyag: maltodextrin

HASZNALAT:

DL1: 1 cs6 100 liter paszt6rozott tej vagy 200 liter nyerstej beoltasahoz. DL3,5: 1 csé 350
liter pasztérozott tej vagy 700 liter nyerstej beoltasahoz. Hagyja érleléddni 30°C-34°C-on
korulbelll 1-45 6ran at, a kivant pH-értéktoél fuggbden.

TAROLAS:
2 hénap +4°C-onvagy 1 év -18°C-on.
Lasd a gyartasi szamot és a min6éségmegbrzési idét a tubuson.

MIKROBIOLOGIAI JELLEMZOK:

Kritériumok Specifikaciok
Elesztok - Penészgombak <10germs/ ml
Osszes coliform baktérium <10germs/ ml
Staphylococcus aureus Abs /25 ml
Szalmonella Abs /25 ml
Listeria Abs /25 ml

ALAKVALTOZASSAL KOMBINALVA:

Az IOTA Ca nem tartalmaz Penicilliumot és Geotrichumot. Tipusos camembert
eléallitasahoz a kovetkezb két torzs egylittes alkalmazasat javasoljuk:

Geotrichum: Sigma 52 vagy 53 folyékony torzs, egy tubus 1000 L-hez
Sigma 54 vagy 55 liofilizalt formaban, egy tubus 500 L-hez

Penicillium Candidum: Sigma 71 vagy 75, egy tubus 1000 L-hez

JAVASLATOK A MICROCOCCACEAE FELHASZNALASAHOZ:

Staphylococcus nemzetség

A Staphylococcus egy baktériumnemzetség, amely a Micrococcaceae csaladba
tartozik. A Staphylococcus nemzetség fajainak nagy tobbsége széles korben elterjedt a
természetben, és nem jelent veszélyt az emberi egészségre.
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Ezen fajok némelyike (kilonosen az S. xylosus, S. carnosus) az erjesztett termékek (pl.
sozott termékek) flérajanak is alapvetd alkotdeleme. A Micrococcaceae-ket nagyon
gyakran irjak le a nyers tejb6l készult sajtok természetes florajaban (kiléndsen a lagy
mosott vagy viragos lagy sajtoknal).

A Staphylococcus xylosus a f6 képviselé.

A 27 faj kozul csak 3-at irnak le altalaban az emberi vagy allati fert6zések felelés
agenseként.

Ezek a fajok a kovetkez6k:

e Staphylococcus aureus
e Staphylococcus intermedius
e Staphylococcus hyicus
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