TERMEKADATLAP

KAPPA 3 KULTURA

DL1 Cikkszam: 002KCC
DL3,5 Cikkszam: 002KCD

MEGHATAROZAS:
Tejsavbaktérium- és propionsavbaktérium-kulturak keveréke f6zott, préselt sajtok
gyartasahoz. Nagymeéretl lyukakat és jellegzetes gruyere aromat alakit ki.
A kulturat kivalasztottdk, koncentraltdk és liofilizaltak, igy kozvetleniil a sajtkddba
adagolhato.

OSSZETETEL.:
kb. 65% termofil, homofermentativ laktobacillus:
(Lb. delbrueckii és Lb. helveticus)
kb. 15% Streptococcus thermophilus
kb. 20% Propionibacterium

ALKALMAZASI UTMUTATO:
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1 tubus DL1 50-100 liter tej beoltdsahoz.
1 tubus DL3,5 150-300 liter tej beoltasahoz.

A keveréket 30 °C-os tejhez kell adni, majd az oltéenzim hozzdadasa el6tt 30 perctdl 1 éraig

érlelni kell.
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adagolast kell alkalmazni.

OPTIMALIS FELTETELEK a nagyméreti és egyenletes lyukazottsag

kialakulasahoz:

a) S6zas utan a sajtot 4-6 hétig 10-12 °C-os, nedves érlelépincében kell tartani, hogy a sé

egyenletesen eloszoljon.

b) Ezutan 18-22 °C-o0s, akar 24 °C-os ,meleg” érlelépincébe kell helyezni, alacsony (akar

nagyon alacsony) paratartalom mellett, hogy megfelel6 legyen a gazképzddés.

TAROLAS:
Mindéségmegodrzési id6: 3 hénap +4 °C-on, vagy 2 év -18 °C-on.
A minéségmegdrzési idé a tubuson taldlhatd.



